
MENU
RISTORANTE CA’BELON

PER INIZIARE
TORTINO ALLA ZUCCA, CON SPECK CROCCANTE E FONDUTA DI FORMAGGIO DI

MALGA GIOVANE

L’OROLOGIO DEI FORMAGGI
FORMAGGIO DI CAPRA ALLA CAMOMILLA, CAPRINO AFFINATO ALLE ERBE

AROMATICHE (GREISER), CAPRINO AFFINATO NELLA BIRRA (FBEER), STRAVECCHIO
DI CAPRA

STRAVECCHIO DI MALGA

BLU E FRANT
BLU RUBINO (ERBORINATO VACCINO AFFINATO AI MIRTILLI) E FORMADI FRANT

ALL’ARANCIA E CIOCCOLATO

SI PROSEGUE

65 EURO 
VINI, ACQUA E CAFFE’ INCLUSI

Sauvignon ‘24

Pomèdes ‘23

Verduzzo Passito “Cratis” ‘21

RS Metodo Classico 

IL RISOTTO MANTECATO
RISOTTO AL CAVOLO VIOLA, MANTECATO CON FORMAGGIO DI MALGA GIOVANE

Sauvignon ‘24


